
- BEVERAGE -
CALICE
GLASS

TAGLIATELLA DI PASTA FRESCA,
POMODORO SAN MARZANO E
BASILICO

Allergeni: glut ine, nichel, uovo 
Allergens: gluten, nickel,  egg

€ 13,00

FRESH TAGLIATELLE PASTA, SAN
MARZANO SAUCE AND BASIL

€ 6,00

BOLLICINE
SPARKLING
WINES

€ 30,00

ACQUA   WATER € 1,50

AMARI E DISTILLATI
AMARO AND DISTILLED
ALCHOHOL

€ 4,00

VINI    WINE € 6,00

LASAGNETTA SFOGLIA VERDE,
CAVOLO NERO E RAGU' DI MARE

Allergeni: glut ine, pesce, crostacei, lattosio
Allergens: glutens, f ish, crustacean, lactose

€ 18,00

GREEN LASAGNA, KALE, SEAFOOD
RAGÙ

RISOTTO ALLA MILANESE E
OSSOBUCO CON GREMOLADA

Allergeni: lattosio, sedano, solf i t i ,  nichel
Al lergens: lactose, celery, solphites,nickel

€ 24,00

RISOTTO ALLA MILANESE, OSSO
BUCO AND GREMOLADA

RISOTTO ALLA MILANESE CON
GREMOLADA

Allergeni: lattosio, solf i t i ,  nichel
Al lergens: lactose, solphites,nickel

€ 13,00

RISOTTO ALLA MILANESE AND
GREMOLADA

COTOLETTA DI VITELLO ALLA
MILANESE CON PATATE AL FORNO 

Allergeni: glut ine, uovo 
Allergens: gluten egg

€ 24,00

MILANESE VEAL CHOP WITH ROAST
POTATOES 

RICCIOLA ALL'ACQUA PAZZA

Allergeni: pesce, nichel, sedano
Allergens: f ish, nickel,  celery

€ 24,00

AMBERJACK "ALL'ACQUA PAZZA"

GUANCETTA DI VITELLO FONDENTE
CON PURÈ DI TOPINAMBUR 

Allergeni: sedano, nichel, lattosio
Allergens: celery, nickel,  lactose

€ 18,00

VEAL CHEEK AND SUNCHOCK PUREE

VELLUTATA DI CARCIOFI, CHIPS DI
SEDANO RAPA E PECORINO ROMANO

Allergeni: lattosio, sedano
Allergens: lactose, celery

€ 12,00

VELVETY ARTICHOCKES SOUP,
CELERIAC CHIPS AND PECORINO
ROMANO

LUX GŪD BURGER
(hamburger di manzo, emulsione al
tartufo, fontina, cipolla bruciata, verza) 

Allergeni: lattosio, funghi, glut ine
Allergens: lactose, mushroom, gluten

€ 18,00

LUX GŪD BURGER
(BEEF BURGER, TRUFFLE
EMULSIONE, FONTINA, BURNT
ONIONS, KALE) 

BOTTIGLIA
BOTTLE

PROSECCO
PROSECCO

€ 25,00

€ 20,00

€ 8,00
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